Kvétakové placicky

Suroviny — na deset porci MnoZstvi
Cesnek 0,2 ks
cibule 0,15 kg
kvétak 1,5 kg
mléko 1 ks
mouka hladka 0,100 kg
olej 0,600 ks
koreni pepf 0,200 ks
strouhanka 0,200 kg
vejce 5 ks
syr eidam 0,300 kg

e Kvétak uvarime v konvektomatu a nechdme vychladnout.
e Vychladlou zeleninu smichdme s ostatnimi surovinami a vytvorime tésto.

e Nabérackou tvofime na panvi placicky, které peceme, nebo obalime ve strouhance. Klademe
na pecici papir a peCeme v troubé.

e Poddvame se zeleninovym saldtem a dresinkem.

Poznamky:







